
Bestelbon 
Naam 

Adres 

Email 

Telefoon 

  Afhaaldatum 

  Afhaalmoment 
Vrijdag van 16u30 tot 18u00 
Zaterdag - Zondagmiddag van 11u tot 12u00 
Zaterdagavond van 16u00 tot 17u30 
Volgens afspraak 

Keuze van de Chef 
Hapjes 

3 koude hapjes p.p.   €7,50

Voorgerechten 

Vitello Tonato   €12,50

Foie gras / verse vijgencarpaccio / gelei van kweepeer / rozijnentoast   €16,90

Kreeft Belle Vue ½ 550 gr   €22,00

Gegratineerde Sint-Jacobsvruchten   €16,50

½ kreeft 550 gr / gesmolten kruidenboter / bisque van kreeft (warm)   €24,50

Hoofdgerechten 

Hertenfilet Grand Veneur / gratin aardappelen €24,50 

Gegratineerde Sint-Jacobsvruchten  €24,60 

Ossobucco / verse pasta / kruidenolie   €19,50

½ kreeft 650 gr uit de oven / kruidenboter / bisque van kreeft   €29,50

Fazant Fine Champagne / wintergroenten / kroketten.  €19,50 

Betaalwijze 

 Vooraf op rekeningnr.  
BE13 3850 0834 9339  
Contant bij afhaling 



Civet van hert / wintergroenten / gratin aardappelen   €15,70 

Hazenrug filet / moutarde de Meauxsaus / wintergroenten / gratin   €23,50 

Kids Menu 

Balletjes in tomatensaus / verse frietjes    €9,50

Huisgemaakte chickenfingers / appelmoes / verse frietjes.  €8,50

Dessert 

Nougatijs met rode vruchten   €4,50

Mousse van pure chocolade   €4,50

Panna cotta /Bourbon vanille / mango  €6,50 

Quiches (6 pers.) 

Quiche Lorraine   €9,50 p.p. 

Quiche geitenkaas / zongedroogde tomaat / broccoli   €10,00 p.p. 

Quiche zalm / roquefort / spinazie   €11,50 p.p. 

Sidedishes bij de quiche (6 pers.)   €7,50 p.p. 

Tapas (vanaf 4 pers.) 

Tapas Original   €8,50/p.p. 

Tapas Royal Mer   €12,25/p.p.

Tapas Mix   €10,00/p.p. 

Maandmenu (vanaf 2 pers.) €45,00 p.p. 



Uitbreiding tapas 

Mini garnaalkroketjes   (12 st.)   €10,80

Mini florentijnse kroketjes (spinazie / feta)   (12st.)   €10,80

Tongschar met verse tartare   (12st.)   €18,00

Koude Buffetten (vanaf 4 pers.) 

Voor de liefhebbers   €26,50 

Eindejaarsbuffet   €29,50 

Warm en koud buffet   €32,00

Uitbreiding Koude Buffetten 

450gr  supplement  €13,50/ p.p.

550gr supplement  €16,50/ p.p.

650gr supplement  €20,50/ p.p.

750gr supplement  €25,50/ p.p.

850gr supplement  €31,50/ p.p.

In Vino We Trust 

Apéro 

Crémant de Bourgogne   €16,25

Champagne Jean Dumangin Premier Cru (brut)   €26,75

Champagne Jacquesson 740/741   €50,50

Witte wijn 

Blanc de La Haye  A.O.C. Bordeaux 2007    €9,50

Château Turcaud 2018 A.O.C. Bordeau    €15,50

Château Haut plantande A.O.C. Pessac-Léognan 2007   €24,50



Rosé wijn 

Belle Poule A.O.C. De Provence   €16,50

Rode wijn 

Château Laronde Desormes A.O.C. Bordeaux   €9,50

Château Saint André Corbin A.O.C. La Lande de Pomerol   €18,50

Château Haut Plantade A.O.C. Pessac-Léognan 2012   €24,50

Totaal 

Bij afhaling van uw bestelling wordt een borg van 50 euro cash verrekend voor het servies.

Deze bestelbon kan gemaild worden naar info@lybaertcatering.be 

Lybaert Catering - Baronielaan 2 - 8760 Meulebeke - 0477 54 52 23 
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